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“Investimenti 
continui, progettualità 
e sperimentazione 
sono alcuni dei 
fattori chiave che ci 
contraddistinguono 
nella produzione di 
farine moderne” 

Andrea Valente, 
titolare Molini Valente

Un’azienda molitoria a conduzione familiare, 
creata due secoli fa dal fondatore, Antonio 
Valente, e da allora ininterrottamente passata 
di padre in figlio attraverso sette generazioni. 
Oggi è Andrea Valente a essere al timone 
dell’azienda Molini Valente: «Perseguiamo il 
miglioramento di tutto quanto ruota intorno 
al nostro prodotto: il raccordo ferroviario 
interno per ridurre l’impronta di carbonio nei 
nostri approvvigionamenti, filiere sostenibili 
in collaborazione con gli agricoltori, laboratori 
efficienti, tecnologia sempre attuale e 

soprattutto personale qualificato. Investimenti 
continui, progettualità e sperimentazione 
sono alcuni dei fattori chiave che ci 
contraddistinguono nella produzione di farine 
moderne, sempre al passo coi tempi dal punto 
di vista tecnologico e nutrizionale». Farine 
frutto di un intenso lavoro in ricerca e sviluppo, 
per soddisfare ogni tipologia di cliente con la 
costanza e la qualità, ma anche con un vasto 
assortimento di oltre 300 referenze, standard o 
personalizzate, suddivise in Linee: Pro, Pizza, 
Pasticceria, Pasta, Vitala, Novelli e Piemolino. 
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Una gamma completa di farine tradizionali o 
innovative, da grano 100% italiano, macinate a 
pietra, ma anche miscele per prodotti, belli alla 
vista e buoni al palato, con cereali minori, erbe, 
alghe e spezie.


